PRIJEDLOG TEMA ZA IZRADU ZAVRSNOG RADA U ZANIMANJU
AGROTURISTICKI TEHNICAR

TURIZAM | MARKETING

1.1. Obiljezja turisti¢kog trzista

1.2. Primjena marketinga u agroturizmu
1.3. Agroturizam ( odabrati regiju)

BILINOGOIJSTVO:

2.1. Jabuka

2.2. Grada vinove loze

2.3. Rezidba vocaka i vinove loze

HORTIKULTURNO UREDENJE GOSPODARSTVA
3.1. Rezidba drvedéa, grmlja, ruza i Zivice

3.2. Cvijece za kamenjare

3.3. Cvijece za prozore i terase

3.4. Grmlje

3.5. Ukrasno drvece

3.6. Cvijece za rez

3.7. Ruze

STOCARSTVO:

4.1. Hrvatske autohtone (izvorne) pasmine domacdih Zivotinja

4.2. Hrvatski prehrambeni autohtoni proizvodi Zivotinjskog porijekla
4.3. Ekoloski uzgoj peradi

4.4. Ekoloski uzgoj svinja

4.5. Proizvodnja govedeg mesa

4.6. Proizvodnja i primarna obrada mlijeka

4.7. Proizvodnja konzumnih jaja

UGOSTITELJSKO POSLUZIVANJE

5.1. Buffet — vrste i nacini posluZivanja

5.2. Priprema i posluZivanje barskih mjeSavina

5.3. PosluZivanje aperitivnih, diZestivnih i vrucih alkoholnih pi¢a
5.4. Zajutrak — vrste i nacini posluZzivanja

5.5. Dogotavljanje jela kod stola gosta (konobar)

5.6. Pivo i posluZivanje piva

5.7. Posluzivanje deserta i sireva



5.8. PosluZivanje svecanog rucka i veCere — Banket
5.9. Vino i posluzivanje vina
5.10. Obroci u ugostiteljstvu (vrste i njihovo posluZivanje)

UGOSTITELISKO KUHARSTVO

6.1. Dalmatinska kuhinja

6.2. Slavonska kuhinja

6.3. Zagorska kuhinja

6.4. Desertna jela Hrvatske kuhinje

6.5. Istarska kuhinja

6.6. Podravska kuhinja

6.7. Dogotavljanje jela kod stola gosta (kuhar)
6.8. Svecana blagdanska jela povodom BoZi¢a
6.9. Svecana blagdanska jela povodom Uskrsa
6.10. Jela od divljaci



